
COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE 

 

Pièces Apéritives : 

 

▪ 2 Gougères Bourguignonnes. 

Pièces froides : 

▪ Cuillère de tartare de saumon frais mariné aux baies roses, 

mousseline à la graine de moutarde. 

▪ Club sandwich au saumon fumé et salade croquante à la 

crème citronnée.  

▪ Bavarois de crustacés purée de petit pois et œufs de saumon 

présenté dans son cornet. 

▪ Wrap de volaille et crudité fraiche, sauce césar 

▪ Brochette de jambon persillé et comté sur présentoir 

décoratif. 

▪ Canapé d’œuf de caille sur le plats et caviar d’aubergine 

Pièces Chaudes : 

▪ Brochette de magret de canard aux griottes de Fougerolles. 

▪ Mini burger bourguignon à l’époisses de la maison Berthaut 

et oignon frit. 

▪ Velouté dubarry (choux fleur), aux lentilles de notre région 

et noix de cajou. 

Pièces sucrées : 

▪ Assortiments de 2 mignardises sucrées  

▪ Mousse au chocolat noir aromatisé au kirsch                         

façon forêt noire. 

▪ Tartelette mandarine glacée et concassé de noix. 

 

 

Notre prestation comprend la verrerie adaptée à vos boissons, le service, le nappage et 

les serviettes cocktail. 
 

 


