TRAITEUR

BENOIT Y
Semaine du RU LE Livraison en

16 au 20 novembre Cote d'Or

Vos solutions repas en entreprise

Inclus dans Menus Veegan disponibles sur demande

chaque formule : Réglements acceptés :

Eau minérale 50 cl, Tlcl\(ets Restagrant
gobelet, serviette papier Cheques, Especes,
et couverts en bambou Vireme

Plateau du Marché Plateau République
Salade Flamande - Dome de saumon fumé;
Chou blanc ; pommes de terre ; saumon médaillon de lotte ; sauce aioli
fumé ; hareng fumé & sauce creme Feiciekk

Sauté de sanglier aux trompettes

Feuillantine de lapin aux noisettes ;
P de la mort ; sauce Grandveneur ;

gelée de ratafia & salade colorée

ook Gratin dauphinois & mousse de
Piece de veau & de boeuf potimarron
Fekkdok *kkkk
AL Duo de fromages affinés
*kkkk
Salade de fruits

Charlotte aux fruits de la passion

Plateau des Ducs

Gougere garnie de fromage frais au
chorizo ; roquette & pignons de pin
Fkkkk
Dome de saumon fumé ; médaillon de

lotte ; sauce aioli
*kkkk

Sauté de sanglier aux trompettes de la
mort ; sauce Grandveneur ; gratin
dauphinois & mousse de potimarron
Fkkkk

Duo de fromages affinés
Fkkkk

Charlotte aux fruits de la passion

Les commandes doivent étre passées la veille avant 18 heures
Lensemble de ces plateaux peuvent vous étre livres dans votre entreprise du lundi au vendredi des 6h

03 80 41 30 21

benoit.bruley-traiteur@orange.fr
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